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Ostrzezenia i informacje dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie informacje dotyczgce obstugi urzadzenia znajduja sie w instrukcji obstugi. Zanim
zaczniesz z niego korzystaé, zapoznaj sie z jej trescig i stosuj sie do zawartych w niej
wskazéwek.

Przed uzyciem zapoznaj sie rowniez z ponizszymi informacjami:

Ostrzezenia dotyczace uzytkowania

1. Bezpieczenstwo dzieci:

o Frytkownice nie sg przeznaczone do uzytku przez dzieci. Przechowu;
urzadzenie w miejscu niedostepnym dla najmtodszych, aby unikng¢
przypadkowego uruchomienia lub kontaktu z gorgcymi powierzchniami.

o Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcej frytkownicy bez nadzoru, szczegdlnie w
obecnosci dzieci.

2. Ryzyko poparzenia:

o Podczas pracy urzgdzenia unikaj kontaktu z gorgcymi powierzchniami, olejem
lub gorgcym powietrzem. Uzywaj izolowanych uchwytéw i rekawic
kuchennych, aby chronic dtonie.

o Nie otwieraj pokrywy lub szuflady urzgdzenia podczas smazenia, aby unikng¢
rozpryskow oleju lub gorgcego powietrza.

3. Bezpieczenstwo elektryczne:

o Podtagcz urzgdzenie wytgcznie do gniazda z odpowiednim napieciem,
zgodnym z jego specyfikacjg techniczna.

o Nie uzywaj urzgdzenia, jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub obudowa sg
uszkodzone.

o Nigdy nie zanurzaj podstawy urzgdzenia ani elementéw elektrycznych w
wodzie.

4. Ochrona przed przegrzaniem:

o Nie uzywaj frytkownicy bez oleju (w modelach olejowych) lub jedzenia w
koszyku (w modelach bezttuszczowych), poniewaz moze to spowodowaé
przegrzanie.

o Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne urzadzenia sg wolne od przeszkdd, aby
zapewnic prawidtowy przeptyw powietrza.

5. Bezpieczne uzytkowanie oleju (dla frytkownic olejowych):

o Uzywaj olejéw przeznaczonych do smazenia w wysokich temperaturach,
takich jak olej rzepakowy lub stonecznikowy.

o Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia oznaczonego w
urzadzeniu.

o Po zakohczeniu smazenia pozwol olejowi ostygnac przed oprdéznieniem lub
czyszczeniem frytkownicy.



Informacje dotyczace prawidiowego uzytkowania

1. Przygotowanie urzadzenia do pracy:

o Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie z instrukcjg obstugi i przeprowadz
zalecane czynnosci przygotowawcze, takie jak umycie kosza lub wstepne
uruchomienie urzadzenia bez jedzenia.

o Upewnij sie, ze urzgdzenie jest ustawione na stabilnej, ptaskiej powierzchni, z
dala od materiatéw fatwopalnych.

2. Eksploatacja urzadzenia:

o W modelach bezttuszczowych (np. frytkownicach powietrznych) regularnie
mieszaj jedzenie lub korzystaj z funkcji automatycznego obracania, jesli jest
dostepna, aby zapewnié réwnomierne smazenie.

o W modelach olejowych kontroluj temperature smazenia, aby zapobiec
przypaleniu potraw lub nadmiernemu rozgrzaniu oleju.

3. Czyszczenie i konserwacja:

o Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.
Wyjmowane elementy, takie jak kosz czy misa na olej, czy$¢ zgodnie z
zaleceniami producenta, uzywajgc tagodnych detergentéw.

o Nigdy nie zanurzaj elektrycznych czesci urzgdzenia w wodzie.

4. Przechowywanie:

o Po zakonczeniu pracy schowaj urzagdzenie w suchym miejscu, a przewdd
zasilajgcy zabezpiecz przed uszkodzeniem.

o Upewnij sie, ze frytkownica jest catkowicie sucha przed ponownym uzyciem,
aby zapobiec ryzyku zwarcia.

Dodatkowe srodki ostroznosci

e Ochrona srodowiska:
o Zuzyte urzadzenia nalezy utylizowa¢ w punktach zbidrki sprzetu
elektrycznego zgodnie z lokalnymi przepisami.
o W przypadku frytkownic olejowych zuzyty olej powinien by¢ utylizowany
zgodnie z zaleceniami lokalnych stuzb komunalnych.
o Efektywnos¢ energetyczna:
o Woylgcz urzgdzenie natychmiast po zakonczeniu smazenia i odigcz je od
zasilania, aby zminimalizowac¢ zuzycie energii.
o W modelach z regulacjg temperatury uzywaj tylko tyle mocy, ile jest
konieczne do przygotowania jedzenia.
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Warnings and safety information

All information regarding the operation of the appliance can be found in the operating
instructions. Before using it, read its contents and follow the instructions contained therein.



Also read the following information before use:

Warnings for use

1. Child safety:
o The fryers are not intended for use by children. Keep the appliance out of the
reach of children to avoid accidental start-up or contact with hot surfaces.
o Never leave an operating fryer unattended, especially in the presence of
children.
2. Risk of burns:
o When operating the appliance, avoid contact with hot surfaces, oil or hot air.
Use insulated handles and oven gloves to protect your hands.
o Do not open the lid or drawer of the appliance while frying to avoid oil or hot
air splashes.
3. Electrical safety:
o Connect the appliance only to an outlet with the correct voltage according to
its technical specifications.
o Do not use the appliance if the power cord, plug or housing is damaged.
o Never immerse the appliance base or electrical components in water.
4. Protection against overheating:
o Do not use the fryer without oil (on oil models) or food in the basket (on non-
fat models), as this may cause overheating.
o Make sure the unit's vents are clear of obstructions to ensure proper airflow.
5. Safe use of oil (for oil fryers):
o Use oils designed for frying at high temperatures, such as rapeseed or
sunflower oil.
o Do not exceed the maximum fill level marked on the appliance.
o After frying, allow the oil to cool before emptying or cleaning the fryer.

Information on correct use

1. Preparing the appliance for use:

o Before using for the first time, read the instruction manual and carry out the
recommended preparatory steps, such as washing the basket or pre-starting
the appliance without food.

o Make sure the appliance is placed on a stable, flat surface, away from
flammable materials.

2. Operating theappliance:

o In non-fat models (e.g. air fryers), stir the food regularly or use the auto-rotate
function, if available, to ensure even frying.

o In oil models, control the frying temperature to prevent food burning or the oil
getting too hot.

3. Cleaning and maintenance:

o Unplug the appliance from the power supply and allow it to cool down before
cleaning. Clean removable parts, such as the basket or oil pan, according to
the manufacturer's recommendations, using mild detergents.

o Never immerse electrical parts of the appliance in water.

4. Storage:

o After use, store the appliance in a dry place and protect the power cord from
damage.

o Make sure the fryer is completely dry before using it again to prevent the risk
of a short circuit.



Additional precautions

e Environmental protection:
o Dispose of used appliances at electrical equipment collection points in
accordance with local regulations.
o Inthe case of oil fryers, used oil should be disposed of in accordance with the
recommendations of local municipal services.
e Energy efficiency:
o Switch off the appliance immediately after frying and unplug it from the power
supply to minimise energy consumption.
o On temperature-controlled models, use only as much power as necessary to
prepare the food.
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Upozornéni a bezpec¢nostni informace

Veskeré informace tykajici se provozu spotfebi€e naleznete v navodu k obsluze. Pied jeho
pouzitim si pifectéte jeho obsah a dodrzujte pokyny v ném obsazené.

Pfed pouzitim si pfeététe také nasledujici informace:

Upozornéni pro pouziti

1. Bezpecnost déti:

o Fritézy nejsou uréeny k pouzivani détmi. Udrzujte spotfebi€¢ mimo dosah déti,
aby nedoslo k nahodnému spusténi nebo kontaktu s horkymi povrchy.

o Nikdy nenechavejte pracuijici fritézu bez dozoru, zejména v pfitomnosti déti.

2. Nebezpeci popaleni:

o Pfi provozu spotiebite se vyhnéte kontaktu s horkymi povrchy, olejem nebo
horkym vzduchem. K ochrané rukou pouzivejte izolované rukojeti a
kuchyriské rukavice.

o Béhem fritovani neotvirejte viko ani zasuvku spotfebice, abyste zabranili
rozstfiku oleje nebo horkého vzduchu.

3. Elektricka bezpecnost:

o Spotfebié€ pfipojujte pouze do zasuvky se spravnym napétim podle jeho
technickych udaja.

o Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny napajeci kabel, zastréka nebo
kryt.

o Nikdy neponofujte zakladnu spotiebite nebo elektrické soucasti do vody.

4. Ochrana proti prehiati:

o Nepouzivejte fritézu bez oleje (u modell s olejem) nebo bez potravin v kosi (u
modell bez tuku), protoze by mohlo dojit k prehfati.

o Ujistéte se, Ze vétraci otvory pfistroje neprekazeji, aby bylo zajisténo spravné
proudéni vzduchu.

5. Bezpecéné pouzivani oleje (u olejovych fritéz):



o Pouzivejte oleje ur€ené ke smaZeni pfi vysokych teplotach, napfiklad fepkovy
nebo slunecnicovy ole;j.

o Nepfekracujte maximalni hladinu naplné vyznacenou na spotiebici.

o Po skonceni smazeni nechte olej vychladnout a teprve poté fritézu
vyprazdnéte nebo vydistéte.

Informace o spravném pouzivani

1. Priprava spotiebice k pouziti:

o Pfed prvnim pouzitim si pfe¢téte navod k pouziti a provedte doporucené
pfipravné kroky, jako je umyti koSe nebo pfedbé&zné spusténi spotiebice bez
potravin.

o Ujistéte se, Ze je spotiebi€ umistén na stabilnim, rovném povrchu, mimo
dosah hoflavych materialu.

2. Provoz spotiebice:

o U modell bez tuku (napf. fritézy na vzduchu) potraviny pravidelné michejte
nebo pouzijte funkci automatického otaceni, je-li k dispozici, abyste zaijistili
rovhomérné smazeni.

o U olejovych modeld kontrolujte teplotu fritovani, abyste zabranili pfipaleni
potravin nebo pfilisnému rozpaleni oleje.

3. Cisténi a udrzba:

o Pfed CiSténim odpojte spotfebiC od elektrické sité a nechte jej vychladnout.
Odnimatelné ¢asti, jako je koS nebo panev na olej, Cistéte podle doporuceni
vyrobce za pouziti jemnych Cisticich prostfedkua.

o Elektrické Casti spotfebite nikdy neponofujte do vody.

4. Skladovani:
o Po pouziti spotfebi¢ uloZte na suchém misté a chrarite napajeci kabel pfed
poskozenim.

o Pred dalSim pouzitim se ujistéte, Ze je fritéza zcela sucha, abyste predesli
riziku zkratu.

DalSi bezpe¢nostni opatreni

e Ochrana zivotniho prostredi:
o PouZité spotrebite odevzdavejte do sbérnych mist elektrozafizeni v souladu s
mistnimi pfedpisy.
o V pfipadé fritézy na olej by mél byt pouzity olej likvidovan v souladu s
doporucéenimi mistnich komunalnich sluzeb.
e Energeticka u€innost:
o Spotiebi¢ vypnéte ihned po ukonéeni smazeni a odpojte jej od elektrické sité,
abyste minimalizovali spotfebu energie.
o U modelu s regulaci teploty pouzivejte pouze takovy vykon, ktery je nezbytny
k pfipravé pokrmu.
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Avertissements et informations de sécurité

Toutes les informations concernant I'utilisation de I'appareil se trouvent dans le mode
d'emploi. Avant de I'utiliser, lisez son contenu et suivez les instructions qu'il contient.

Lisez également les informations suivantes avant d'utiliser I'appareil :

Avertissements pour l'utilisation

1. Sécurité des enfants:

o Les friteuses ne sont pas destinées a étre utilisées par des enfants. Gardez
I'appareil hors de portée des enfants afin d'éviter toute mise en marche
accidentelle ou tout contact avec des surfaces chaudes.

o Ne laissez jamais une friteuse en fonctionnement sans surveillance, surtout
en présence d'enfants.

2. Risque de brilures:

o Lorsque vous utilisez I'appareil, évitez tout contact avec les surfaces
chaudes, I'nuile ou I'air chaud. Utilisez des poignées isolées et des gants de
cuisine pour protéger vos mains.

o N'ouvrez pas le couvercle ou le tiroir de I'appareil pendant la friture afin
d'éviter les éclaboussures d'huile ou d'air chaud.

3. Sécurité électrique:

o Branchez I'appareil uniguement sur une prise de courant dont la tension
correspond a ses caractéristiques techniques.

o N'utilisez pas l'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou le boitier sont
endommageés.

o Ne jamais immerger la base de I'appareil ou les composants électriques dans
I'eau.

4. Protection contre la surchauffe:

o N'utilisez pas la friteuse sans huile (sur les modéles a huile) ou sans aliments
dans le panier (sur les modéles sans graisse), car cela pourrait entrainer une
surchauffe.

o Veillez a ce que les orifices de ventilation de I'appareil ne soient pas obstrués
afin d'assurer une bonne circulation de l'air.

5. Utilisation siire de I'huile (pour les friteuses a huile) :

o Utilisez des huiles congues pour la friture a haute température, comme I'huile
de colza ou de tournesol.

o Ne dépassez pas le niveau de remplissage maximal indiqué sur l'appareil.

o Aprés la friture, laissez I'huile refroidir avant de vider ou de nettoyer la
friteuse.

Informations sur l'utilisation correcte

1. Préparation de I'appareil a l'utilisation:

o Avant la premiére utilisation, lisez le manuel d'instructions et effectuez les
étapes préparatoires recommandées, telles que le lavage du panier ou le pré-
démarrage de l'appareil sans aliments.

o Veillez a ce que l'appareil soit placé sur une surface stable et plane, a I'écart
des matériaux inflammables.

2. Utilisation de I'appareil:



o Dans les modéles sans matiere grasse (par exemple les friteuses a air),
remuez régulierement les aliments ou utilisez la fonction de rotation
automatique, si elle est disponible, pour assurer une friture homogéne.

o Dans les modeéles a huile, contrdlez la température de friture pour éviter que
les aliments ne brllent ou que I'huile ne devienne trop chaude.

3. Nettoyage et entretien:

o Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer. Nettoyez les
parties amovibles, telles que le panier ou le bac a huile, conformément aux
recommandations du fabricant, en utilisant des détergents doux.

o Ne jamais immerger les parties électriques de I'appareil dans I'eau.

4. Rangement:

o Aprés utilisation, rangez I'appareil dans un endroit sec et protégez le cordon
d'alimentation de tout dommage.

o Assurez-vous que la friteuse est complétement séche avant de la réutiliser
afin d'éviter tout risque de court-circuit.

Précautions supplémentaires

e Protection de I'environnement:
o Déposez les appareils usagés dans des points de collecte de matériel
électrique conformément aux réglementations locales.
o Dans le cas des friteuses a huile, I'huile usagée doit étre éliminée
conformément aux recommandations des services municipaux locaux.
e Efficacité énergétique:
o Eteignez I'appareil immédiatement aprés la friture et débranchez-le de
I'alimentation électrique afin de minimiser la consommation d'énergie.
o Surles modéles a température contrélée, n'utilisez que la puissance
nécessaire a la préparation des aliments.

GR

MNMposidotroInoeig Kal TTAnpo@opieg acPaAsiag

OAeg ol TTANpo@opieg OXETIKA e TN AsIToupyia TNG CUCKEUAG BpiokovTal oTIG 0dnyieg Xpriong.
Mpiv TN XpnoIYoTTOINCETE, DIABACTE TO TTEPIEXOPEVO TNG KAl AKOAOUBAOTE TIG 08nYieg TTOU
TTEPIEXOVTAI OE QUTAV.

AlaBdoTe etTiong TIg akGAouBeg TTANPOPOpPIES TTPIV aTTd TN XPNon:

MNMpo&1do1ToINCEIG YIa TN XPARON

1. Ao@dAsia yia Ta Taudid;
o O1 @piTéCeg dev TTpoopifovTtal yia xprion atréd Taidid. PUAGETE T CUCKEUN
MakpId atro Ta TTaudId yia va aTToQUYETE TNV TuxXaia évapén Aeiroupyiag A Tnv
ETTAQPI PE KAUTEG ETTIPAVEIEG.



o [loTé unv arveTe pia QPITECA Ot AsiToupyia Xwpig eTTiBAsWn, €10IKA éTav

uttdpyouV TTaidId.
2. Kivduvog eykaupdtwyv:

o Kartd tn AsiToupyia TNG CUOKEUNG, ATTOPUYETE TNV ETTAQPN UE KAUTEG
emM@AvEIES, AGDI | KAUTO aépa. XpNOIUOTTOINOTE JOVWHEVEG AaBEC Kal yavTia
@OoUpPVOoU YIa Va TTPOCTATEUCETE TA XEPIA GAG.

o Mnv avoiyeTe TO KATTAKI i TO CUPTAPI TNG CUOKEUNG KATA TN OIGPKEIA TOU
TNYQVIiOPATOG yIa va atro@uUyeTe TITOIAIEG AadioU ) KauTou aépa.

3. HAektpiki ac@dAsia:

o 2uvdéaTe T ouokeun pévo o€ TIpia e TN CwoTA TAon CUPPWVA UE TIG
TEXVIKEG TTPOBIAYPAPES TNG.

o Mnv XpnOIYOTTOIEITE T CUOKEUN €AV TO KAAWDIO PEUPATOG, TO QIG I TO
TePIBANpa €xel uTTOOTE! CNUIA.

o [oTé yunv BuBilete TN BACN TNG CUOKEUNG I TA NAEKTPIKA £EaPTHHOTA O€ VEPOD.

4. TMpooTtacia amrd TNV UTTEPOEpHAVON:

o Mnv xpnoigoTroleite Tn @pITECa Xwpig AddI (oTa PHOovTEAD pE AGdI) 1 Xwpig
TPOQIUA 0TO KOAGBI (oTa povTéAD Xwpig AiITToG), KaBw¢ auTd PTTopEi va
TTPOKOAEDEI UTTEPOEPUAvVAN.

o BeBaiwbeite 0TI 01 agpaywyoi TNG CUCKEUNAG gival EAeUBepoI aTTd EUTTOdIA YIa
va 81a0@aMIoTEl N CwOoTA PO Tou agpa.

5. Aoc@aAng xprion Tou Aadiou (yia TI pITéECEG Aadiou):

o XpnolyoTroleite Addia oxedlacuéva yia TNYAVICHG G UPNAEG BEPUOKPATIEG,
OTTWG KpauBEAaio f nAiIEAalo.

o Mnv utrepBaivete TN P€YIOTN OTABUN TTARPWONG TTOU avaypd@ETal OTnN
OUOKEUN.

o Metd 1o TNYaQVioua, aproTe To AddI va Kpuwael TTpIv adeldoeTe | KaBapioeTe

™ QpITECQ.

NMAnpo@opitcg yia Tn cWOTA XpRHon

1. TposTolyacia TG CUCKEUNG YIa XpARon:
o [piv atrd v TpwTN XPAROoN, dIaBAoTE TO eyXelPidlo 0dnyIwy XPRoNGS Kal
EKTEAEOTE TA CUVIOTWHEVA TTPOTTOPACKEUAOTIKG BAMATA, OTTWG TT.X. TTAUCIUO
TOU KaAaBIOU 1] €K TWV TTPOTEPWY EvapEn AEITOUPYIag TNG CUCGKEUNG XWPIg
TPOPIUA.
o BePaiwbeite 611 n cuoKeun €xel TOTTOBETNOEI o€ oTABEPN, ETTITTEDN ETTIPAVEIQ,
MaKpI& atrd eUQAEKTA UAIKA.
2. AsiToupyia TNCGOUOKEUAG:
o ZTO MOVTEAA XWpig NITTOG (TT.X. @PITECEG OEPOG), AVAKATEUETE TAKTIKA TO
@aynTo 1 XPNOIKMOTTOINCTE TN AEITOUPYIa AQUTOUATNG TTEPIOTPOPNG, AV
UTTAPXEI, VIO VA EEACQPAAICETE OUOIOPOPYPO TNYAVIOUA.
o 27O hovTéAa pe AADI, eAEyxeTE TN BepPoKpaaia TyaviouaTog yia va
ATTOQUYETE TO KAWIKO TWV TPOPIiPWV A TNV UTTEPPOAIKA B€ppavan Tou Aadiou.
3. KaBapioudg kal ouvtApnon:
o AToouvdECTE TN OUCKEUR aTTé TNV TTAPOXN PEUPATOG KAl AQACTE TNV va
Kpuwoel TTpiv a1rd Tov KaBapiopd. KaBapilsTte Ta agaipoupeva yépn, OTTwG TO
KOAGOI ) To Tayi Aadiou, cUPPWVa PE TIC CUCTACEIG TOU KOTOOKEUAOTH,
XPNOIUOTTOIWVTAG ATTIA GTTOPPUTTAVTIKA.
o Mnv BuBilete TTOTE Ta NAEKTPIKA PEPN TNG OUCKEUNG O€ veEPO.
4. ATtrofnkeuon:
o MeTd Tn Xprion, ammoBnKeUOTE TN CUOKEUN OE OTEYVO PEPOG KAl TIPOCTATEWTE
TO KOAWBIO peUATOG ATTO {NMIEG.
o BeBaiwbeite 0TI N @pITECQ cival EVTEAWG OTEYVI] TTPIV TV EQVAXPNOILMOTTOINCETE
yIO VO OTTOQUYETE TOV KivOUVO BPaXUKUKAWMATOG.



NMp6o0BeTeg TTPOPUAAGEEIG

e [lpooTtacia Tou TePIBAAAOVTOG:
o ATToppiyTe TIG XPNOIUOTTOINUEVEG OUOKEUEG O€ onuEia CUANOYNG NAEKTPIKOU
€EOTTAICOU OUPPWVA PE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIGUOUG.
o ZTnv mepimTwaon @pitéfag Aadiol, To Xpnaolpotroinuévo AadI TTpETTel va
ATTOPPITITETAI CULQWVA HE TIG CUOTACEIG TWV TOTTIKWY ONUOTIKWY UTTNPECIWV.
e Evepyeiakn amoédoon:
o ATTEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN QUECWGS META TO TNYAVIOUA KAl ATTOOUVOEDTE
TNV a1d TNV TTAPOXH PEUMATOC VIO VA EAAXIOTOTTOINCETE TNV KATAVAAWGON
evépyelag.
o ZTa MOVTEAQ PE eEAEyXOUEVN BepUOKPOTia, XPNOIUOTIOINOTE YOVO TOON IGXU
éon xpeIddeTal yia TNV TTPOETOIMACIa TOUu gaynToU.
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Warnungen und Sicherheitshinweise

Alle Informationen zur Bedienung des Gerats finden Sie in der Bedienungsanleitung. Lesen
Sie vor dem Gebrauch den Inhalt der Bedienungsanleitung und befolgen Sie die darin
enthaltenen Anweisungen.

Lesen Sie auch die folgenden Informationen vor dem Gebrauch:

Warnhinweise zum Gebrauch

1. Kindersicherheit:

o Die Friteusen sind nicht fir die Benutzung durch Kinder bestimmt. Halten Sie
das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern, um ein versehentliches
Einschalten oder den Kontakt mit heien Oberflachen zu vermeiden.

o Lassen Sie eine in Betrieb befindliche Fritteuse niemals unbeaufsichtigt,
insbesondere nicht in Anwesenheit von Kindern.

2. Gefahr von Verbrennungen:

o Vermeiden Sie beim Betrieb des Gerats den Kontakt mit heiRen Oberflachen,
Ol oder heiRer Luft. Verwenden Sie isolierte Griffe und Ofenhandschuhe, um
Ihre Hande zu schitzen.

o Offnen Sie wahrend des Frittierens nicht den Deckel oder die Schublade des
Gerats, um Ol- oder HeiRluftspritzer zu vermeiden.

3. Elektrische Sicherheit:

o Schlielten Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der richtigen Spannung
gemal den technischen Daten an.

o Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel, der Stecker oder das
Gehause beschadigt ist.

o Tauchen Sie den Geratesockel oder die elektrischen Bauteile niemals in
Wasser ein.

4. Schutz vor Uberhitzung:



o Verwenden Sie die Fritteuse nicht ohne Ol (bei Olmodellen) oder
Lebensmittel im Korb (bei fettfreien Modellen), da dies zu Uberhitzung fiihren
kann.

o Vergewissern Sie sich, dass die Luftungséffnungen des Gerats frei von
Hindernissen sind, um einen ordnungsgemafen Luftstrom zu gewahrleisten.

5. Sichere Verwendung von Ol (bei Olfriteusen):

o Verwenden Sie Ole, die fiir das Frittieren bei hohen Temperaturen geeignet
sind, z. B. Raps- oder Sonnenblumendl.

o Uberschreiten Sie nicht den auf dem Gerat angegebenen maximalen
Flllstand.

o Lassen Sie das Ol nach dem Frittieren abkiihlen, bevor Sie die Fritteuse
entleeren oder reinigen.

Hinweise zum richtigen Gebrauch

1. Das Gerit fiir den Gebrauch vorbereiten:

o Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme die Bedienungsanleitung und fihren
Sie die empfohlenen Vorbereitungsschritte durch, wie z. B. das Waschen des
Korbs oder die Inbetriebnahme des Gerats ohne Lebensmittel.

o Vergewissern Sie sich, dass das Gerat auf einer stabilen, ebenen Flache
steht und nicht in der Nahe von brennbaren Materialien.

2. Betrieb des Geréts :

o Riuhren Sie bei fettfreien Modellen (z. B. Luftfritteusen) die Lebensmittel
regelmafig um oder verwenden Sie die automatische Drehfunktion, falls
vorhanden, um ein gleichmaliges Frittieren zu gewahrleisten.

o Kontrollieren Sie bei Modellen mit Ol die Frittiertemperatur, um zu verhindern,
dass die Lebensmittel verbrennen oder das Ol zu heid wird.

3. Reinigung und Wartung:

o Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es abkihlen, bevor Sie
es reinigen. Reinigen Sie abnehmbare Teile, wie z. B. den Korb oder die
Olwanne, entsprechend den Empfehlungen des Herstellers mit milden
Reinigungsmitteln.

o Tauchen Sie elektrische Teile des Gerats niemals in Wasser ein.

4. Aufbewahrung:

o Lagern Sie das Gerat nach dem Gebrauch an einem trockenen Ort und
schutzen Sie das Netzkabel vor Beschadigungen.

o Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse vollstandig trocken ist, bevor Sie sie
wieder benutzen, um das Risiko eines Kurzschlusses zu vermeiden.

Zusatzliche VorsichtsmafRnahmen

e Schutz der Umwelt:
o Entsorgen Sie Altgerate bei den Sammelstellen fur Elektrogerate gemaf den
ortlichen Vorschriften.
o Bei Olfriteusen sollte das Altdl gemaR den Empfehlungen der drtlichen
Kommunalbehdrden entsorgt werden.
e Energiesparen:
o Schalten Sie das Gerat nach dem Frittieren sofort aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose, um den Energieverbrauch zu minimieren.
o Verwenden Sie bei Modellen mit Temperaturregelung nur so viel Strom, wie
fur die Zubereitung der Speisen erforderlich ist.



RO

Avertismente si informatii de siguranta

Toate informatiile referitoare la functionarea aparatului pot fi gasite in instructiunile de
utilizare. Inainte de a-I utiliza, cititi continutul acestuia si urmati instructiunile cuprinse in el.

De asemenea, cititi urmatoarele informatii inainte de utilizare:

Avertismente pentru utilizare

1. Siguranta copiilor:

o Frigiderele nu sunt destinate utilizarii de catre copii. Tineti aparatul departe de
indemana copiilor pentru a evita pornirea accidentala sau contactul cu
suprafetele fierbinti.

o Nu lasati niciodata nesupravegheata o friteuza in functiune, in special in
prezenta copiilor.

2. Risc de arsuri:

o Atunci cand folositi aparatul, evitati contactul cu suprafete fierbinti, ulei sau
aer fierbinte. Utilizati ménere izolate si manusi de cuptor pentru a va proteja
mainile.

o Nu deschideti capacul sau sertarul aparatului in timp ce prajiti pentru a evita
stropirea cu ulei sau aer fierbinte.

3. Siguranta electrica:

o Conectati aparatul numai la o priza cu tensiunea corecta in conformitate cu
specificatiile sale tehnice.

o Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare, fisa sau carcasa sunt
deteriorate.

o Nu scufundati niciodata baza aparatului sau componentele electrice in apa.

4. Protectie impotriva supraincalzirii:

o Nu utilizati friteuza fara ulei (la modelele cu ulei) sau alimente in cos (la
modelele fara grasime), deoarece acest lucru poate provoca supraincalzirea.

o Asigurati-va ca orificiile de aerisire ale unitatii sunt libere de obstacole pentru
a asigura un flux de aer adecvat.

5. Utilizarea in siguranta a uleiului (pentru friteuze cu ulei):

o Ultilizati uleiuri concepute pentru prajire la temperaturi ridicate, cum ar fi uleiul
de rapita sau de floarea-soarelui.

o Nu depasiti nivelul maxim de umplere marcat pe aparat.

o Dupa prajire, lasati uleiul sa se raceasca inainte de a goli sau curata friteuza.

Informatii privind utilizarea corecta

1. Pregatirea aparatului pentru utilizare:

o Tnainte de prima utilizare, cititi manualul de instructiuni si efectuati pasii
pregatitori recomandati, cum ar fi spalarea cosului sau prepornirea aparatului
fara alimente.

o Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata stabila, plana, departe
de materiale inflamabile.



2. Functionarea aparatului:

o In cazul modelelor fara grasime (de exemplu, friteuze cu aer), amestecati
alimentele in mod regulat sau utilizati functia de rotire automata, daca este
disponibila, pentru a asigura o prajire uniforma.

o In modelele cu ulei, controlati temperatura de prajire pentru a preveni arderea
alimentelor sau incalzirea excesiva a uleiului.

3. Curatarea si intretinerea:

o Deconectati aparatul de la sursa de alimentare si lasati-| sa se raceasca
inainte de curatare. Curatati piesele detasabile, cum ar fi cosul sau tigaia
pentru ulei, in conformitate cu recomandarile producatorului, folosind
detergenti blanzi.

o Nu scufundati niciodata partile electrice ale aparatului in apa.

4. Depozitare:

o Dupa utilizare, depozitati aparatul intr-un loc uscat si protejati cablul de
alimentare de deteriorari.

o Asigurati-va ca friteuza este complet uscata nainte de a o utiliza din nou
pentru a preveni riscul unui scurtcircuit.

Precautii suplimentare

e Protectia mediului:
o Aruncati aparatele uzate la punctele de colectare a echipamentelor electrice
in conformitate cu reglementarile locale.
o In cazul prajitoarelor cu ulei, uleiul uzat trebuie eliminat in conformitate cu
recomandarile serviciilor municipale locale.
e Eficienta energetica:
o Opriti aparatul imediat dupa prajire si deconectati-I de la sursa de alimentare
pentru a minimiza consumul de energie.
o La modelele cu temperatura controlata, utilizati doar puterea necesara pentru
a pregati alimentele.

SK

Upozornenia a bezpeénostné informacie

Vsetky informacie tykajuce sa prevadzky spotrebic¢a najdete v navode na obsluhu. Pred jeho
pouzitim si precitajte jeho obsah a postupujte podla pokynov v iom uvedenych.

Pred pouzitim si preéitajte aj nasledujuce informacie:

Upozornenia pri pouzivani

1. Bezpecnost' deti:
o Fritéza nie je ur€ena na pouzivanie detmi. Spotrebi¢ uchovavajte mimo
dosahu deti, aby ste zabranili nahodnému spusteniu alebo kontaktu s
horucimi povrchmi.



o Nikdy nenechavajte prevadzkovanu fritézu bez dozoru, najma v pritomnosti
deti.

2. Riziko popalenia:

o Pri prevadzke spotrebica sa vyhybajte kontaktu s horucimi povrchmi, olejom
alebo horucim vzduchom. Na ochranu ruk pouZzivajte izolované rukovate a
kuchynskeé rukavice.

o Pocas fritovania neotvarajte veko alebo zasuvku spotrebi€a, aby ste zabranili
postriekaniu olejom alebo horucim vzduchom.

3. Elektricka bezpecnost’:

o Spotrebi¢ pripajajte len do zasuvky so spravnym napatim podla jeho
technickych udajov.

o Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodeny napajaci kabel, zastréka alebo kryt.

o Nikdy neponarajte zakladriu spotrebica alebo elektrické su€asti do vody.

4. Ochrana proti prehriatiu:

o Nepouzivajte fritézu bez oleja (v pripade modelov s olejom) alebo bez
potravin v koSi (v pripade modelov bez tuku), pretoze to mbéze spbsobit
prehriatie.

o Uistite sa, Ze vetracie otvory pristroja nie su zatazené, aby sa zabezpecilo
spravne prudenie vzduchu.

5. Bezpeéné pouzivanie oleja (v pripade olejovych fritéz):

o Pouzivajte oleje ur€ené na vyprazanie pri vysokych teplotach, napriklad
repkovy alebo sine€nicovy ole;j.

o Neprekracujte maximalnu uroven naplnenia vyznacenu na spotrebidi.

o Po vyprazani nechajte olej vychladnut, az potom vyprazdnite alebo vydistite
fritézu.

Informacie o spravnom pouzivani

1. Priprava spotrebi¢a na pouzitie:

o Pred prvym pouZzitim si precitajte navod na obsluhu a vykonajte odporucané
pripravné kroky, ako je umytie koSa alebo predbezné spustenie spotrebica
bez potravin.

o Uistite sa, Ze spotrebi€ je umiestneny na stabilnom, rovhom povrchu, mimo
horfavych materialov.

2. Prevadzka spotrebica:

o V pripade modelov bez tuku (napr. fritézy na vzduchu) jedlo pravidelne
premieSavaijte alebo pouzite funkciu automatického otacania, ak je k
dispozicii, aby ste zabezpedili rovhomerné vyprazanie.

o V pripade olejovych modelov kontrolujte teplotu fritovania, aby ste zabranili
spaleniu potravin alebo priliSnému zahriatiu oleja.

3. Cistenie a Gdrzba:

o Pred Cistenim odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.
Odnimatelné Casti, ako je k&S alebo olejova miska, Cistite podfa odporucani
vyrobcu pomocou jemnych Cistiacich prostriedkov.

o Elektrické Casti spotrebiCa nikdy neponarajte do vody.

4. Skladovanie:

o Po pouZiti spotrebi€ uloZte na suchom mieste a chrarite napajaci kabel pred
posSkodenim.

o Pred dalSim pouzitim sa uistite, Ze je fritéza Uplne sucha, aby ste predisli
riziku skratu.

DalSie bezpeénostné opatrenia



e Ochrana zivotného prostredia:
o PouZité spotrebiCe likvidujte na zbernych miestach elektrickych zariadeni v
sulade s miestnymi predpismi.
o V pripade fritézy na olej by sa mal pouZzity olej likvidovat v sulade s
odporuc¢aniami miestnych komunalnych sluzieb.
e Energeticka uc€innost’
o Spotrebi¢ vypnite ihned po vyprazani a odpojte ho od elektrickej siete, aby
ste minimalizovali spotrebu energie.
o Pri modeloch s regulaciou teploty pouzivajte len tolko energie, kolko je
potrebné na pripravu jedla.
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Figyelmeztetések és biztonsagi informaciék

A készilék mikddésével kapcsolatos minden informacié megtalalhaté a kezelési
utmutatdban. Hasznalat el6tt olvassa el annak tartalmat, és kdvesse az abban foglalt
utasitasokat.

Hasznalat el6tt olvassa el a kovetkez6 informaciokat is:

A hasznalatra vonatkozé figyelmeztetések

1. Gyermekbiztonsag:

o A fritézt nem gyermekek altali hasznalatra szanjak. Tartsa a készliléket a
gyermekek szamara elérhetetlen helyen, hogy elkerilje a véletlen beindulast
vagy a forro fellletekkel vald érintkezést.

o Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a mikodé fritdézt, kilondsen ne gyermekek
jelenlétében.

2. Egési sériilések veszélye:

o A készilék mikddtetésekor kerlilje a forro fellletekkel, olajjal vagy forrd
levegbvel vald érintkezést. Hasznaljon szigetelt fogantyukat és sutékeszty(t a
kezei védelmére.

o Sutés kdzben ne nyissa ki a készilék fedelét vagy fidkjat, hogy elkeriilje az
olaj vagy a forro leveg6 froccsenését.

3. Elektromos biztonsag:

o A készuléket csak olyan konnektorba csatlakoztassa, amely a készulék
miszaki adatainak megfelel6 fesziltséggel rendelkezik.

o Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabel, a dugoé vagy a készillékhaz sérilt.

o Soha ne meritse a készulék alapjat vagy elektromos alkatrészeit vizbe.

4. Tulmelegedés elleni védelem:

o Ne hasznalja a fritézt olaj nélkil (olajos modelleknél) vagy a kosarban [év§

ételek nélkul (zsirmentes modelleknél), mert ez tulmelegedést okozhat.



o A megdfeleld légaramlas biztositasa érdekében gy6z6djon meg arrol, hogy a
készulek szellbzényilasai szabadon vannak.
5. Az olaj biztonsagos hasznalata (olajsutéknél):
o Hasznaljon magas hémérsékleten tdrténd sitéshez tervezett olajokat, példaul
repce- vagy napraforgéolajat.
o Ne Iépje tul a késziléken feltlintetett maximalis toltési szintet.
o Sutés utan hagyja kih(lni az olajat, miel6tt kidriti vagy tisztitja a fritézt.

A helyes hasznalatra vonatkozé informaciok

1. A készulék hasznalatra valé el6készitése:

o Az els6 hasznalat el6tt olvassa el a hasznalati utmutatét, és végezze el az
ajanlott el6készitd Iépéseket, mint példaul a kosar elmosasa vagy a készullék
étel nélkuli el6zetes beinditasa.

o Gy6z6djén meg réla, hogy a készlléket stabil, sik fellletre helyezi, gyulékony
anyagoktol tavol.

2. Akészilék uzemeltetése:

o A zsirmentes modelleknél (pl. |égsiiték) rendszeresen keverje meg az ételt,
vagy hasznalja az automatikus forgatas funkciot, ha van ilyen, az egyenletes
sutés érdekében.

o Olajos modellek esetén szabalyozza a sutési h6mérsékletet, hogy az étel ne
égjen meg, illetve az olaj ne legyen tul forro.

3. Tisztitas és karbantartas:

o Tisztitas el6tt huzza ki a késziléket a haldzatbdl, és hagyja kih(lni. A
kivehet6 részeket, mint példaul a kosar vagy az olajtekné, a gyarté
ajanlasainak megfelelen, enyhe tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

o Soha ne meritse a készulék elektromos részeit vizbe.

4. Tarolas:

o Hasznalat utan tarolja a készuléket szaraz helyen, és védje a halozati kabelt
a sérllésektdl.

o Gy6z6djon meg réla, hogy a fritéz teljesen szaraz, mieltt Ujra hasznalna,
hogy elkerilje a rovidzarlat veszélyét.

Tovabbi ovintézkedések

e Kornyezetvédelem:
o A hasznalt készllékeket a helyi el6irasoknak megfelel6en elektromos
berendezések gyljtéhelyein artalmatlanitsa.
o Olajsutdk esetében a hasznalt olajat a helyi 6nkormanyzati szolgalatok
ajanlasainak megfeleléen kell artalmatlanitani.
e Energiahatékonysag:
o Az energiafogyasztas minimalizalasa érdekében a készliléket siités utan
azonnal kapcsolja ki, és huzza ki a konnektorbdl.
o A hémérséklet-szabalyozott modelleknél csak annyi energiat hasznaljon,
amennyi az étel elkészitéséhez szlkséges.






